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| \ Br. Reinhard Moshami-
| mer bietet an der
:\ Klosterpforte neben den
(| zehn Likdrsorten auch
| | Honig aus der eigenen
| ‘1 Imkerei sowie Anden-
| ken, Devotionalien und
Orgelbausteine an.
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Br. Raimund Nimmer- »Ah, das ist doch das schone Kloster, wo es den guten Likor
voll - als stets liebens- giht!« — eine nicht seltene Reaktion, sobald das Stift an der Donau
fhﬁfijﬁz;ffn’cﬂ’}%;_ in ein Gesprich einflieRt. Magenbitter und Krauterlikor, Wein-
te vielen Besuchern brand, Kiimmel und Wacholder, Schokolade- und Eierlikor, dazu
tiber seinen Tod 1991 noch Mocca, Kakao-Nuf und Marillen - sie sind das wohl belieb-
I E’f,fﬁj,ﬁ;glelbende" teste Andenken fiir Touristen und Besucher-. Und
| damit auch ein ganz bedeutender touristischer
Werbetréger.
Nur wenige der Likorliebhaber denken aber
daran, daR ihr fliissiges »Mitbringsel« wesent-
lich zum Erhalt des Klosters beitrégt. Die Likor-
erzeugung, eine Land- und Forstwirtschaft und
wohl auch zum Teil das Pflegeheim sichern

zum einen den Lebensunterhalt der Trappi-
sten, zum andern die Gehélter der Arbeitneh-
mer und den Erhalt der Bausubstanz. Die be-

nediktinische Forderung, daR die Monche

von ihrer eigenen (Hande) Arbeit leben soll-
ten, findet in Engelszell seine volle Entspre-
chung. Keiner der Patres und Briider be-
zieht ein Gehalt von einer Kirchlichen
oder weltlichen Stelle. Am Klostereingang
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und am Kirchenportal wird nicht nur der Besucher durch die
blau-weille Tafel daran erinnert, daR es hier ein Kulturdenkmal zu
erhalten gilt. Diese Verpflichtung lastet schwer auf dem Stift, Bau-
werke von der GroRe und kiinstlerischen Bedeutung Engelszells
kosten Zeit und noch mehr Geld. Der heutige Zustand von Kir-
che und Kloster konnte nur dadurch erreicht werden, dal die
anfallenden Arbeiten groRteils von den Trappisten und Kloster-
angestellten selbst durchgefithrt wurden. Auch kommt den

Das Wissen um die segens-
reiche Wirkung von Heil-
krdutern war den Ménchen
schon im frithen Mittelalter
eigen — viele Klostergirten
kiinden noch heute davon.
Sorgfiltig wurden die
Rezepturen der Kloster-
medizinen gehiitet. Viele
schzworen noch heute auf
die lindernde Wirkung des
Magenbitters aus Engels-
zell.

Alte Magenbitter-Flasche
Sammlung Bernhofer

umfangreichen Renovierungen zugute, daf die Landesausstellung
1994 in Engelhartszell mit einer Sonderschau {iber Zisterzienser-
stift und Trappistenorden erginzt wird. Notwendige Restaurie-
rungsarbeiten werden von Staat und Land unterstiitzt. Besonde-
re Erwahnung verdient der Bau der beiden Orgeln
mit Hilfe des Orgelbauvereines Engelhartszell.

Im Vergleich zu anderen Stiften mag Engelszell
klein sein, fiir die Marktgemeinde und die Umge-
bung ist es aber ein bedeutender Arbeitgeber. Der-
zeit finden im Stift 27 Personen Beschiftigung,
mitgezahlt sind sechs Ordensschwestern, die im
Pflegeheim und in der Kiiche umsichtig tétig
sind. Die immer kleiner werdende Zahl der
Patres und vor allem der »Briider« macht die
Einstellung von Laienkréften notwendig.




»Geheimnistrager«

in Sachen Klosterlikdr-
Rezepturen ist

Br. Bernhard Rieger.
34 Krduter komponiert
er zu seinem unver-
gleichlichen Magenbit-
ter. Seinem Wissen
und Kénnen ist auch
die Entwicklung der
anderen Likorsorten zu
verdanken.

Oben: Uber viele Jahre
war Br. Ulrich in der
Landwirtschaft und in
der Likdrerzeugung
tatig.

Rechts: Br. Bernhard
bei der Zubereitung des
Schokolade-Likors.
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Pater Wolfgang Frey
hat mit der Leitung der
Land- und Forstwirt-
schaft sowie des Pflege-
heimes ein umfang-
reiches Aufgabengebiet.

Unten: Vor dem ehema-
ligen Gefangenenhaus,
das Giste und Personal
beherbergt, weidet die
Damhirsch-Herde.

Rechte Seite: Schwester
Anna Rita war 14 Jahre
Oberin im Pflegeheim.
Die Barmherzigen
Schwestern betreuen
liebevoll die ihnen
anvertrauten Pfleglinge.
In der Grofikiiche, die
weitgehend Produkte
der eigenen Landwirt-
schaft verarbeitet, wir-
ken schon seit einem
Jahrzehnt zwei kroati-
sche Schwestern mit
ihren Helferinnen.

27 Personen finden der-
zeit im Stift Arbeit.

!
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P. Albert Schrode greift
als Bauschaffner in der
klostereigenen Schlos-
serei oft zum Werkzeug,
um dringend Bendtigtes
selbst zu fertigen.

Unten: »Ora et labora«
- die benediktinische
Regel hat bei den Trap-
pisten in Engelszell
weitere Giiltigkeit. In
»Arbeitskluft« im Jahre
1958 von links Bern-
hard, Eustachius,
Eugen, Willibald, Otto
und Albert.

Br. Reinhard ist

als Sakristan fiir den
Kirchenschmuck
zustiandig und als ge-
lernter Gdirtner ein
fachkundiger Kunde
beim Betreiber der 1993
erstmals verpachiteten
Klostergdirtnerei.

Rechte Seite: Die Arbeit
der Tischler geht in

einem Bauwerk von der -

Gréfie Engelszells

nie aus. Immer gibt es
etwas zu restaurieren,
behutsam auszutau-
schen und Neues anzu-
fertigen.
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Zwei Kraftwerke
machen das Stift in der
Stromuversorgung weit-
gehend unabhdngig.

Um das alte Kraftwerk
und das Turbinenhaus
bemiiht sich P. Albert
mit Wissen und Einsatz.

Unten: Damit die
Finanzen ihre Ordnung
haben, steht Prior

P. Stephan moderne
Biirotechnik zur Verfii-
gung. Pflegeheim, Land-
wirtschaft und LikoT-
erzeugung gestalten das
Rechnungswesen um-
fangreich.
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Anfangs wurden in Engelszell nur ein Magenbitter und ein
»Krauter-Elixier« (80% Alkohol) erzeugt. Beide waren wohl
mehr Medizin, so wie heute noch der Magenbitter. Das Kriuter-
Elixier durfte nur tropfenweise auf Zucker genommen werden,
wie ein Ftikett auf der Riickseite des hiibschen Flaschchens warn-
te. Uberlieferungen zufolge hatten die Engelszeller Trappisten bei-
de Rezepturen vom Schlierbacher Abt Wiesinger als Starthilfe er-
halten. Sorgfiltig werden noch heute die Rezepte von Br. Bern-
hard gehiitet, der seit 1953 in der LikOrerzeugung tétig ist und aus
dem Kopf die Rezepturen der zehn Likorsorten zusammenzustel-
len weil. Fiir den Eierlikor liiftet er etwas sein Geheimnis: 1440
Eier braucht er fiir einen Kessel, der 140 1 Likor ergibt. Obwohl
die Nachfrage auch eine Erweiterung der Likorproduktion zu-
liele, streben dies die Monche iiber die finanziellen Erfordernis-
se hinaus nicht an.

Dem sozialen Auftrag stellte sich das Stift auch bei der Tragik
der Fliichtlinge aus Bosnien-Herzegowina. 1991 trafen die ersten
aus Banja Luka ein, bald waren es zwei Dutzend. Das »Ferien-
heim« im ehemaligen Bréustiiberl wurde adaptiert, um bosnische
Fliichtlingsfamilien aufnehmen zu konnen. Im Jubildumsjahr
wohnen hier 30 Muslime einer ostbosnischen Stadt.

Der Tourismus ist einerseits fiir die Auslastung der Likorerzeu-
gung ein wichtiger Aspekt, andererseits droht der oft laute An-
sturm das kontemplative Leben der Trappisten zu storen. Die
Monche versuchen sich dagegen abzuschirmen, indem nur die
Kirche fiir Besucher zuginglich ist. Fiir die Vorstellung nicht zu-
ganglicher Klosterbereiche dient ein Kommunikationsraum.

Das Fiirsorge- und Pflegeheim ist ein » Relikt« aus der Zeit der
NS-Aufhebung. 1939 wurde das Kloster gliicklicherweise nicht
als militdrische Schulungsstétte, sondern als Alten- und Pflege-
heim eingerichtet. Nach der Riickkehr der Trappisten 1945 wur-
de das Pflegeheim auf den westlichen Gebdudeteil beschriankt
und auf Wunsch der Landesregierung 1948 als Vertragsheim wei-
tergefithrt. Nach dem Krieg stellte P. Basilius Sartorio aus dem
Kloster Mariastern das Pflegeheim auf wirtschaftliche Grundla-
gen. Hier finden groRteils geistig und korperlich Behinderte lie-
bevolle Betreuung. Sie fiihlen sich in der ldndlichen Umgebung
mit der freien Bewegung wohler als in Heimen im stiddtischen Be-
reich. Lange bevor Behindertenintegration als Schlagwort in das
Bewultsein der Menschen drang, wurde diese in Engelhartszell

Oben: Am Anfang

der Engelszeller Kloster-
likorerzeugung standen
ein Magenbitter und ein
» Krduter-Elixier«.
Beides war wohl mehr als
Medizin gedacht.

Sammlung Bernhofer
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praktiziert. Pfleglinge gehoren ortlichen Vereinen an, titigen Ein-
kédufe und nehmen an Veranstaltungen teil. Man sieht also, daR
dies auch in einer Tourismusgemeinde méglich ist.

Am Ende unserer Betrachtung des wirtschaftlichen Aspektes
noch ein Riickblick auf die ehemalige Klosterbrauerei! Schenkt
man dem Aufdruck der Bierdeckel Glauben, wurde diese bereits
1509 bzw. 1590 gegriindet. Gesicherte Unterlagen kénnen wir erst
dem »finanziellen Jahrbuch fiir Osterreich-Ungarn« des Jahres
1907 entnehmen, das als Pachter Gottlieb Blazek und als dessen
Produkte Bier und Malz nennt. Mit vier Arbeitern fiihrte er einen
»G6ppel- und Pferdebetrieb«. In einem anderen Brau-
ereiverzeichnis ist eine Fiirstl. Wrede'sche Bierbrauerei
mit Pédchter Engelbert Wiesenburger von 1868-85 (?)
angefiihrt, obwohl schon 1878 die Grifl. v. Pachta'sche
Bierbrauerei ebenfalls verzeichnet ist. Als Pichter werden
weiters genannt Gottlob Blazek -1915 und Johann Kraus
-1918. Eine Klosterbrauerei Engelszell wird ab 1926 ver-
merkt. Die Trappisten verkaufen 1929 an die Poschacher 1
Brauerei. Braustiiberl und Klostermiihle blieben beim Stift. &
Die &lteren Engelhartszeller erinnern sich auch noch an eine
Késerei, die 1930 aufgegeben wurde, und an die Eisfliche vor t
dem Stift. Das Eis wurde geschnitten und fiir die Brauerei und
die Wirte im Felsenkeller gelagert. Es soll aber auch zum Eis-
schiellen und zum Pferdeschlittenfahren verwendet worden sein.

In diesen Kellern fanden gelegentlich auch Feste statt.

Als 1929 die Brauerei
verkauft wurde, warfen
die neuen Besitzer die

Bierdeckel des Engelszeller

Klosterbriu nicht etwa
weg, sondern bedruckten
einifach deren leere Riick-
seite mit ihrer Werbung,
dem » Poschacher Dirndl«.
So sparsam war man
damals noch!
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